
 

IBAL, 

C’est une cuisine italienne revisitée, 

Des produits frais et de saison, 

Des moments de partage, 

Un savoir-faire traditionnel, 

Un appel à la gourmandise, en « meute » ou en solitaire,

 

On y vient dévorer les spécialités, 

Dans un cadre chaleureux et authentique. 

 



LES VINS BLANCS 

 

Les vins effervescents  

• « Levis »         20€ 
Château Bellenda 
Prosecco DOC 
 

Glera de Vénétie 
Un Prosecco à boire seul.  
 
       

• « Il Rosso »        23€ 
Château Folicello 
IGT Lambrusco 
 

Lambrusco Grasparossa de la région d’Emilie-Romagne 
Un Lambrusco sec comme on le boit en Italie. 
 
 

Les vins tranquilles  

 

• « Il Polpo » 2024       17€ 
Talamonti 
Trebbiano d’Abruzzo DOC 
 
Trebbiano de la région des Abruzzes 
Un vin blanc aux arômes de fleurs. 
 

• « Raggi d’Uva » 2022      23€ 
Château Boccafosca 
DOC Verdicchio di Castelli di Jesi 
 
Verdicchio BIO de la région des Marches 
Un vin blanc aux arômes d’agrumes et iodés.  
 

«	L’abus	d’alcool	est	dangereux	pour	la	santé,	à	consommer	avec	modération	»	

 



 
    

• « Grillo » 2024        25€ 
Château Roche della Sala 
Sicilia DOC 
 
Grillo BIO de Sicile 
Un vin blanc aux arômes de fruits exotiques !   
  
 

• « Manzaline » 2022       29€ 
Château Gabbas 
Vermentino di Sardegna DOC 
 
Vermentino BIO de Sardaigne 
Un vin blanc aromatique élégant et floral. 
 
 

Le vin moelleux  
 
 

• « Moscato D’Asti » 2024      25€ 
Château Ignazio Giovine 
DOCG Canelli 
 
Moscato du Piémont 
Un vin blanc « frizzante » doux et fruité, un classique ! 
 

 
 
 
Le vin orange  
 

• « Bombino Macerato » 2021              26€ 
Château Tenuta Demaio 
IGT Puglia 
 
Bombino BIO des Pouilles 
Un vin blanc de Macération léger aux notes de fruits secs. 
 
 
 

«	L’abus	d’alcool	est	dangereux	pour	la	santé,	à	consommer	avec	modération	»	



 
LES VINS ROSÉS 

 
 

 
 

• « Infinitum Rosé » 2023/ 2024     16€ 
Château Musti Nobilis 
Pinot Grigio delle Venezie DOC 
 
Pinot Gris de Vénétie 
Un vin rosé clair et léger. 
 
 

• « Rosé » 2023/ 2024       22€ 
Château La Marchesana 
IGT Puglia 
 
Primitivo BIO des Pouilles 
Un rosé vineux aux arômes de fruits rouges. 
 
 

• « Rosé » 2023/2024                                                            29€ 
Château Fattoria Sardi       
IGT Toscana 
 
Sangiovese BIO, Syrah BIO ou Vermentino BIO de Toscane 
Un rosé élégant digne d’un grand Provence. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

«	L’abus	d’alcool	est	dangereux	pour	la	santé,	à	consommer	avec	modération	»	



LES VINS ROUGES	

 
 

• « Infinitum » 2023       16€ 
Château Musti Nobilis 
IGP Puglia 
 
Primitivo des Pouilles 
Un rouge souple aux arômes fruités. 
 
 

• « Il Divo » 2023       18€ 
Château Talamonti 
Montepulciano DOC 
 
Montepulciano des Abruzzes 
Un Montepulciano fruité et pulpeux. 
 
 

• « Chianti » 2021        25€ 
Château Tenuta San Vito 
Chianti DOCG 
 
Sangiovese BIO de Toscane 
Un vrai Chianti au caractère sanguin. 
 
 

• « Montelipa » 2022       29€ 
Château Fattoria Forano 
Colli Maceratesi DOC 
 
Sangiovese, Lacrima, Vernaccia Nera des Marches 
Un rouge aux notes de pétale de rose. 
 
 

• « Barbera d’Alba » 2023               34€ 
Château Guido Porro 
Barbera d’Alba DOC 
 
Barbera du Piémont 
Un rouge fin et soyeux avec une longue finale acidulée. 
 

«	L’abus	d’alcool	est	dangereux	pour	la	santé,	à	consommer	avec	modération	»	



 

 

 

 


